
Il fiocco di Sauris nasce dalla parte piu nobile della coscia 
del maiale, magra e saporita, che viene stagionata dopo una leggera 
affumicatura. Pieno e gustoso, leggero e stuzzicante è adatto 
per antipasti e piatti unici. Già le prime comunità che s’insediarono 
a Sauris pare si dedicassero all’affumicatura delle carni. 
Un’arte portata avanti ancora oggi nella produzione del Fiocco 
di Sauris e degli altri pregiati salumi che si legano a queste zone, 
dove le tecniche di lavorazione friulane si combinano con quelle carinziane. 
Qui il fumo entra in gioco di norma dopo le prime fasi di lavoro, 
mentre il prodotto sta ancora maturando, in modo che i salumi 
restino delicati e morbidi con un lieve retrogusto di affumicato.

COD. 903002

FIOCCO DI SAURIS S.V
PROSCIUTTIFICIO WOLF - KG 1.6

www.venfri.com

ALIMENTA IL TUO MONDO

OFFERTE VALIDE DAL 1 AL 7 APRILE 2019

COD. 0346.8

MOZZARELLINE
SABELLI - GR 250

Casa Venfri, sinonimo di prestigio 
nella ricerca di prodotti sani e genuini, 
porta ogni giorno proposte della 
cucina italiana. Il roastbeef all’inglese 
è ottenuto dalla fesa di bovino 
cucinata al sangue con cottura 
al forno. Con la sua classica forma 
arrotondata permette un taglio 
preciso fino alla fine. 

sconto

15 %
COD. 003508

ROASTBEEF ALL’INGLESE 
CASA VENFRI - KG 3

sconto

15 %

sconto

15 %

Prende il nome dalla montagne più alte 
dell’Alto Adige “Sasso Nero”.
Un formaggio a pasta dura, il latte caccino 
pastorizzato e la maturazione lunga, in due fasi,
per la crosta dura e nera e dalla consistenza 
leggermente friabile, dal gusto fondente in bocca
Dal Profumo e sapore, speziato con aroma 
particolare vario e persistente.

COD. 228180

FORMAGGIO SASSO NERO 1/2   
MILA - KG 4.4

sconto

25 %



www.venfri.comofferte valide dal 1 al 7 aprile 2019

ALIMENTA IL TUO MONDO

COD. 052615

VITEL TONNÈ 
PIATTI FRESCHI ITALIA - KG 1

COD. 052610 - 052605

INSALATA CAPRICCIOSA
INSALATA RUSSA
PIATTI FRESCHI ITALIA - KG 1

COD. 441012

BRIE LA LORRAINE
CEPPARO - KG 1

COD. 130001

LATTERIA 45GG
LATT. VISINALE - KG 6

COD. 191003

TZATZIKI SPECIALITÀ GRECA VASCH
GILDO CIRESA - KG 2

COD. 005570

PORCHETTA AL FORNO
KOMETA - KG 5

sconto

12 %

sconto

15 %

sconto

20 %

sconto

15 %

offerte valide dal 14 al 27 gennaio 2019offerte valide dal 1 al 7 aprile 2019

COD. 638007

PR. COTTO ALLA BRACE
KOMETA - KG 6.5

15 %

sconto

15 %

sconto

30 %

COD. 000306 - 000394

OLIVE VER.INT.MAMOUTH 
OLIVE N. INT.SUPER MAMOUTH
S.A.TOS - KG 5 

SHOCK

sconto

30 %



Venfri presenta
Grigliata
alla Grande

www.venfri.com

ALIMENTA IL TUO MONDO

www.venfri.comofferte valide dal 14 al 27 gennaio 2019 www.venfri.comofferte valide dal 1 al 7 aprile 2019

La migliore carne Friulana cotta con un 
sistema unico, la cottura su vera brace 
di legna racchiude in se tutte le caratte-
risitche di qualità e genuinità ottenendo 
così un prodotto eccellente.

COD. 138437 - 138439 - 138440 - 138441 

COSTINE ALLA GRIGLIA
PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
PETTO DI POLLO ALLA DIAVOLA
SALSICCIA ALLA GRIGLIA
DELIZIE NATURA - GR 210 - 150 - 150 - 150



Il fiocco di Sauris nasce dalla parte piu nobile della coscia 
del maiale, magra e saporita, che viene stagionata dopo una leggera 
affumicatura. Pieno e gustoso, leggero e stuzzicante è adatto 
per antipasti e piatti unici. Già le prime comunità che s’insediarono 
a Sauris pare si dedicassero all’affumicatura delle carni. 
Un’arte portata avanti ancora oggi nella produzione del Fiocco 
di Sauris e degli altri pregiati salumi che si legano a queste zone, 
dove le tecniche di lavorazione friulane si combinano con quelle carinziane. 
Qui il fumo entra in gioco di norma dopo le prime fasi di lavoro, 
mentre il prodotto sta ancora maturando, in modo che i salumi 
restino delicati e morbidi con un lieve retrogusto di affumicato.

COD. 903002

FIOCCO DI SAURIS S.V
PROSCIUTTIFICIO WOLF - KG 1.6

www.venfri.comofferte valide dal 1 al 7 aprile 2019

ALIMENTA IL TUO MONDO

COD. 156300

MASCARPONE
MILA - KG 2

COD. 060665 - 060653

ACQUA&FARINA SFOGLIA
ACQUA&FARINA SFOGLIA LIGHT
LATTERIA NOEM - GR 270

COD. 261114

GRATT. FRESCO GRANBIRAGHI
BIRAGHI - GR. 100

COD. 0346.8

MOZZARELLINE
SABELLI - GR 250

Casa Venfri, sinonimo di prestigio 
nella ricerca di prodotti sani e genuini, 
porta ogni giorno proposte della 
cucina italiana. Il roastbeef all’inglese 
è ottenuto dalla fesa di bovino 
cucinata al sangue con cottura 
al forno. Con la sua classica forma 
arrotondata permette un taglio 
preciso fino alla fine. 

sconto

15 %

sconto

20 %

sconto

25 %

COD. 026538 - 026554 - 026523 - 026547...

LINEA PASTA ASSORTITA
LA FABBRICA DELLA PASTA DI GRAGNANO

sconto

25 %
sconto

15 %

sconto

10 %
sconto

15 %

sconto

20 %

COD. 003508

ROASTBEEF ALL’INGLESE 
CASA VENFRI - KG 3

COD. 301091 - 301096 - 301334

BASTONCINI CLASSICI
BASTONCINI AL GUSTO SPECK
GILLI - GR. 125

COD. 000794 - 00.722

RICOTTA SABELLI
BURRATINA
SABELLI - GR. 300 - 125X2

COD. 130104

RISI SPECIALI 
CASCINA BELVEDERE - GR 500

seguici su        Venfri-srl

sconto

30 %


